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KABAKLI PILAV (MALATYA)

Malatya il Kiiltiir ve Turizm MadUrligii

Kuguk boy bir sogan, bir tava igerisine dogranarak yaklagik 2 yemek kasigi yag i¢erisinde pembelestirilir.
Pembelesen sodana bir yemek kasigi salca ilave edilir. 1-2 dk. karistirilir. Karigtirilan salganin tizerine zar
inceliginde daha 6nce dogranan kabaklar eklenir. Hafifce pembelestirilen kabaklarin Gzerine birkag kase su
ilave edilir. Su ateste kaynamaya baslayinca bir corba kasigi tuz ile birlikte karigima 6IgUlU olarak bulgur katilir.
Bulgur, tenceredeki suyun timuan( ¢ektikten sonra atesten alinir.
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