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KABAKLI PIDE (SELANIK)

4 adet soyulup kicUk dogranmis selanik kabagi
1 adet yemeklik dogranmig buyik boy sodan
2 adet ince dogranmis yesil biber

Yarim demet Maydanoz

2 yemek kasigi yag

1 tutam tuz, karabiber

1 yemek kagigi salca

Pide hamuru igin:

1 yemek kagigi maya

1 yemek kasigi seker

1 su bardagi ilik su

2 su bardagi un

1 tutam tuz

Kabag hazirlamak igin sogani ve yesil biberleri yagda sote edin. Salgayi ekleyip karistirin. Sirayla kabaklari, tuz
ve karabiberi ekleyin. Kiyilmis maydanozlari da ilave edip altini kapatin. Sogumaya birakin.

Hamuru hazirlamak igin, su ile sekeri karistirip Gzerine maya serpin. Karigtirmadan sicak bir yerde
mayalanmaya birakin. Un ve tuzu azar azar ilave ederek yumusak bir hamur yogurun.

Hamur iki kati kabardiginda kiguk pargalar koparip lahmacun gibi ama oval pideler agin. Uzerine kabakli
harctan 2 kasik koyup iyice yayin butiin hamurlari bu sekilde bitirin 200 derece dnceden isinmig firinda 15 dk

pisirin.
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