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KABAKLI PIDE (MANISA)

Manisa il Kiltir MGdaraliagi
Malzeme: (10 pide igin)

3 kg kabak, 500 gr peynir,

1 bag maydanoz, 1 bas sogan,
1 cay kasigi zeytinyagi,

4 yumurta, 2 adet yesil biber,
bir tutam nane, 1,250 gr hamur.

Yapiligt:

Kabaklarin kabugu soyularak rendelenir. Bir tepsiye konulup Uzerine bir miktar tuz ekilip 5 dakika bekletilir.
Kabaklar top top sikilip suyu szulir ve tepsiye serilir. Peynir kabagin Gzerine rendelenir. Maydanoz ince ince
kiyilir. Sogan ve biber yagda kavrulur ve malzemenin Gzerine dokullr. Yumurtalar kirilip, yeteri kadar tuz ve
nane eklenip, pide harcinin timi kanstirilir. Hamur 10 pargaya ayrilip, her birinin icine hazirlanan pide harci
paylastirilir. Kenarlar kivrilarak firina verilir. Firindan ¢ikan pideler zeytinyagi ile yaglanip, servise sunulur.

(Not: Arzu edildidi taktirde kabak yerine i1spanak kullanilabilir.)
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