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KABAKLI PEYNIRLI KEK

Malzeme

- 1 su bardag sivi Sana

- 3 adet yumurta

- 1 su bardagi yogurt

- 3 su bardagi un

- 1 paket kabartma tozu

- 1 su bardagi beyaz peynir
- Yarim demet dereotu

- 2 adet kabak

- 1 tath kasigi kekik

- 1 tath kasig1 kirmizi pul biber
- Tuz ve karabiber

Hazirlanisi

Kabaklarin kabuklarini kaziyip, rendeleyiniz.

Dereotunu ayiklayip, kiyiniz.

Beyaz peyniri rendeleyiniz.

Derin bir kdsenin icerisinde Sivi Sana?y1, yumurtalari,yodurdu, bir stizge¢ yardimi ile eleyerek unu, kabartma
tozunu ve tuzu ilave edip, bir mikser veya ¢irpici yardimi ile karistiriniz.

Daha sonra icine rendelenmis kabaklari, rendelenmis beyaz peyniri, kekigi,kirmizi pul biberi, karabiberi ekleyip,
tahta bir kagik ile karigtiriniz. )

Kek harcini, Sivi Sana ile yagladiginiz kek kalibina alip, Onceden 185 derece de isitiimis firinda 35-40 dak.
pisiriniz.

Pisen keki kalibinda 5 dakika sodutup, servis tabagina ters gevirip, sicak olarak servis ediniz.

© lezzetler.com tarif n0:29486 « adi:Kabakli Peynirli Kek « génderen:Yemek Tarifleri « indirme tarihi:11.05.2024 - 11:50


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kabakli-peynirli-kek-vt20981
http://www.tcpdf.org

