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KABAKLI PEYNIRLI BOREK

2 Adet Yuftka

2 Adet Kabak

2 Corba Kasigi Beyaz Peynir
1/2 Demet Dereotu

1 Adet Yumurta

2 Corba Kasidi Yogurt

1 Corba Kasigi Siviyag

2 Corba Kasidi Karabiber

2 adet kabagi rendeleyin. Suyunu sikin. 2 Gorba kasidi karabiberi karistirin. 2 adet yutkay dérde boélin. Her bir
parcasina hazirladiginiz hargtan doldurun. Gil bi¢ciminde sarip, yaglanmis tepsiye dizin. Ayri bir yerde 1 adet
yumurta, 2 ¢corba kasigi yodurt ve 1 corba kasigi sivi yagi ¢irpin. Bu karisimi tepsiye dizdiginiz béreklerin tGzerine
srin. 2 gorba kasigi kasar peyniri rendesini de bdreklerin tGzerine serpin. Isitiimig 200 dereceli firnda Gzerleri
kizarincaya kadar pisirip servis yapin.
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