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KABAKLI PEYNIRLI BOREK

2 adet yufka

2 adet orta boy kabak
Yarim su bardag: st
150 gram otlu peynir

1 su bardag lor peyniri
Zeytinyad!

Sosu igin:

1 adet yumurta

1 su bardag st

3 yemek kasigi tereyagi

Rendelediginiz kabaklari suyunu iyice sikip bir kenara alin.

Tavayi ocaga alip ¢ok az zeytinyadi koyun ve isitin, suyu sikilmis kabaklar ekleyip 1-2 dakika iyice kuruyana
kadar soteleyin ardindan yavagsca sutl ekleyip ¢ektirin.

Kabak yumusayinca tavayi ocaktan alin ve sogumaya birakin.

Bir kaba otlu peyniri rendeleyin, lor peynirini de elinizle ufalayin.

lliyan kabaklari ilave edip iyice karistirin.

Bir kasede sUt, yumurta ve erimis tereyagini iyice ¢irpin.

Pisirme kabinizi yaglayin, 1 bitin yufkayi Gzerine serin, ardindan diger yuftkadan parc¢alar kopartip sitli
karisimda islatarak 3 katlik bir taban hazirlayin.

Kabakli karigimin yarisini islanmig yufkalarin Gzerine yayin.

Uzerine 3 kat daha sitli kangsimla islatiimis yufka pargalarindan yerlestirin.

Kalan kabaklarin yarisini da yayin ve kalan yufkayi da sutli karnisimla islatarak son kati hazirlayin.

Son olarak pisirme kabinizin kenarlarindan sarkan yufkayi da sitli karigimla islatarak béregi kapatin.

180 derece 6nceden isitilmig firinda 40 dakika pisirdikten sonra béregi firindan alin birkag¢ dakika dinlenmeye
birakin ve kaliptan ¢ikarip servis edin.

© lezzetler.com tarif no:145643 « adi:Kabakli Peynirli Bérek « gdnderen:ay 1sigi « indirme tarihi:02.04.2025 - 15:41


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kabakli-peynirli-borek-vt3798
https://img.lezzetler.com/yuklenen4/kabakli-peynirli-borek-145643.jpg
http://www.tcpdf.org

