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KABAKLI PATATES PURESI

1/2 kilo kestane kabagi

300 gram purelik patates

50 gram margarin yagi

30 gram parmesan peyniri (veya kagar peyniri)
1/2 bardak krema

bir fiske cevzj bevva

yeteri kadar tuz ve karabiber

Kabagin kabugunu soyup ¢ekirdeklerini ¢ikardiktan sonra pargalara dogramali. Patatesin de kabuklarini soyup
bunlar da pargalara dodradiktan sonra kabakla patatesleri bir tencereye koymali. Bunlarin Gzerlerini értecek
kadar soguk su koymail. Bir - birbuguk kagsik kadar da tuz kattiktan sonra kabi orta isili bir atese oturtmali ve
sebzeleri iyice haglamali. Kabakla patatesler haglaninca bunlarin suyunu stizmeli ve ikisini de pompresten
gecirerek plre durumuna getirmeli. Elde edilen kabak ve patates ezmelerini kii¢ik bir glivece bosaltmali. Kigik
parcalara bélinmis margarin yagini da kattiktan sonra glveci atese oturtmali ve tahta kasikla cabuk ¢abuk
karigtirarak ezmeyi yaga yedirmeli. Yagin yedirilmesinden sonra ¢irpilmis ¢ig kremayi katip karistiriimakta olan
karisima yedirmeli. Karistirlmakta olan pire pistikge kabaracaktir. Son olarak bir fiske cevz-i bevvayla yeteri
kadar tuz ve karabiber serptikten sonra rendelenmis peyniri serpistirmeli ve karigima yedirince kabi atesten
indirip bir garnittr olarak kullanmali.
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