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KABAKLI PASTIRMALI OMLET

1 kabak, ince kiyilmig

4 dilim pastirma

3 domates

4 yumurta

100 gr rendelenmis kasarpeyniri
6 zeytin

1/ 4de met maydanoz, dogranmig
2 cay kasigi nisasta

tuz

Domatesleri soyup dérde bdlin. Pastirmalan kic¢ik pargalar halinde dograyin. Bir kapta yumurtalari ¢irpin.
Kabaklari domateslerle beraberce pisirdikten sonra bagka bir tavada bu defa pastirmalarla beraber kizartin.
Daha sonra yumurtalari, kagsarpeynirini, maydanozu, tuzu karistirip kabaklarin Gzerine boglatin ve 15 dakika
kadar 1sitin. Domates suyu ile nisastayi karistirip koyulastirdiktan sonra Gzerine dilimlediginiz zeytinleri ekleyin.
Omlet hazir olduktan sonra, sosla beraber servis yapin.
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