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KABAKLI PANKEKLER

2 orta boy kabak

2 adet arpacik sogan

1/4 taze yesil sogan

1/4 kiylmis maydanoz

2 adet yumurta

1 cay bardagi parmesan peyniri
6-8 yemek kasigi un

1 tath kasidi tuz

1 adet taze biber

2 yemek kasigi aycicedi yagi

Kabaklari yikayin ve rendenin ince tarafiyla bir kasede rendeleyin. Un, yumurta, kiyilmis taze sodan ve arpacik
sogan, biber, tuz, maydanoz ve peyniri ekleyip bir glizel karistirin. Alti kizmig tavaya kasik yardimiyla sivi yag
serpin ve ardindan kasik yardimiyla kiigik kliglk lokmalar seklinde harcimizdan alip pisirmeye birakin. Her iki
tarafi da kizarana kadar 2 ser dakika pigirin. Her defasinda gerektigi kadar yag koyabilirisiniz.
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