B

—
i
4 &

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

KABAKLI PACAVRA BOREGI

2 adet yufka

2 su bardagi sit

3 adet yumurta
Yarim paket tereyagi
1 adet iri kabak
Yarim demet dereotu
1 dilim beyaz peynir

Yag eritilir, yumurta ve siitle karigtirilir. igine parcalanmis yufka atilir. Diger yanda kabak rendelenir ve sikilir,
karigima eklenir. Sonra kiyilmis dereotu ve ufalanmig peynir katilir. 15 dakika bekletilir. Karigim bolca yaglanmig
kek kalibina bosaltilir. Onceden isitilmis 180 derece firinda kizarana kadar pisirilir.

ML® Pacavra Béredi icin tiklayin
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