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KABAKLI OMLET

1 sogan

500 gr. kabak

5 ¢orba kasiJi zeytinyagi
tuz

karabiber

10 yumurta

1 kahve fincani sit

2 demet dereotu

seker

2 dis sarimsak

Sogani ufak ufak dograyin. Kabagi gok ince dilimlere kesin. 2 gorba kasigi zeytinyaginda soganla kabaklari
beraber éldirin, tuzunu, biberini koyun. Ote yandan yumurtalar, sitt ve 1 tath kasigi tuzu mikserde
kdpurtnceye kadar ¢irpin, sonra buna kiyilmig dereotu ile dévilmis sarimsagi katip karisimi kabaklarin Gzerine
dékin ve yumurtal sGtiin esit bir sekilde dadiimasi icin hepsini birlikte kisa bir stire karistirin, Gztind dizeltin ve
yumurtal sit iyice katilagincaya kadar omleti kisik ateste 15 dakika pisirin.

ML® Kabakl Omlet icin tiklayin
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