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KABAKLI MUSKA BOREGI (HAZIR YUFKA)

Mutfak Uriinleri ve Margarin Sanayicileri Dernegi

2 Gorba Kasigi (70 Gr) Margarin
2 Adet Kliclk Veya 1 Adet Blylk Boy Kabak
350 Gram Beyaz Peynir

1/2 Demet Maydanoz

1/2 Demet Dereotu

3 Adet Yufka

Uzeri icin:

1 Adet Yumurta Sarisi

2 Corba Kasigi Coérekotu

1 Gorba Kasi§i Su

Tepsiyi yaglamak igin:

1 Gorba Kasigi (35 Gr) Margarin

Margarini tavaya alin ve eritin. Kabagi rendeleyin ve elinizle sikip suyunu alin. Peyniri ezin ve igerisine ekleyin.
Kiyilmig maydanoz ve dereotunu Kiyip igine ilave edip karigtirin. Yufkalari tek tek duz

Zemine serip 4 parmak genisgliginde uzun seritler halinde kesin. Kestiginiz yufka pargalarini firga yardimiyla
eritilmis margarin ile yaglayin. Yufkanin bir ucuna peynirli hargtan koyun, t¢genler olusturup muska seklinde
sarin. Yufka pargalari ve i¢ harg bitene kadar ayni isleme devam edin. Margarin ile yaglanmus firin tepsisine
dizin ve Uzerlerine 1 gorba kasigi su ile ¢irpilmis yumurta sarisi striip, ¢érekotu serpin. Onceden isitiimis 200
derece firinda Uzerleri kizarana kadar pigirin.

Not: Bérege katacagdiniz kabagin, harci sulandirmasini dnlemek igin rendeledikten sonra elinizle sikarak suyunu
aln.

© lezzetler.com tarif no:113310 « adi:Kabakli Muska Béregi (Hazir Yufka) « génderen:makaron « indirme tarihi:25.04.2024 - 13:51


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kabakli-muska-boregi-hazir-yufka-vt82890
https://img.lezzetler.com/yuklenen2/kabakli-muska-boregi-113310.jpg
http://www.tcpdf.org

