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KABAKLI MUSKA BOREGI

https://www.sabah.com.tr

3 adet yufka

1 su bardag: eritilmis margarin ve sivi yag karisimi
2 adet kabak

350 gram beyaz peynir

Yarim demet maydanoz

Yarim demet dereotu

1 adet yumurtanin sarisi

2 corba kasiJi ¢orekotu

Kabaklari temizleyip rendeleyin. Ezilmis beyaz peynir, ince kiyilmis dereotu ve maydanozla karistirin. Yufkalari
10 cm genigliginde seritler seklinde kesin. Serit yufkalari margarin ve sivi yag karisimi ile yaglayin. Yufkalarin bir
ucuna hazirladiginiz i¢ malzemeden koyup muska seklinde sarin. Borekleri yaglanmig firin tepsisine dizin.
Uzerlerine ¢irpilmig yumurta sarisi stirlip ¢orekotu serpin. Onceden isitilmis 180 derece firinda Gzerleri kizarana
kadar pisirin. Sicak olarak servis yapin.
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