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KABAKLI MUFFIN

1 tath kasidi tereyad

2 adet orta boy kabak

100 gr lor peyniri

1 yemek kasig kiyllmis dereotu
2 adet yumurta

Yarim kahve fincani zeytinyagi
Yarim kahve fincani kabak suyu
1,5 su bardagi un

1 cay kasigi limon suyu

1 cay kasigi Pakmaya Karbonat

Kabaklari rendeleyin, yarim kahve fincani dolduracak sekilde suyunu ayirin ki daha sonra keki pigirirken iginde
kullanalim.

Rendelediginiz kabaklari 1 tatl kasigi tereyagi ile birlikte tavada 5 dakika boyunca kavurun. Ocaktan alin, lor
peyniri ve kiyllmig dereotunu ekleyip harmanlayin.

Yumurtalar képuk kdpik olana dek ¢irpin. Zeytinyadini ve suyu ekleyin. 1 dakika daha ¢irpin.

Unu ve limon suyunda kopdirttigtiniiz Pakmaya Karbonat[?] da ilave edin. Spatula ile karigtirin. En son pirasali
peynirli karigimi ekleyin. Tekrar karistinnn. Hamuru yaglanmig kicik kek kaliplarina paylastirin. 180 dereceye
ayarli firnda 15-20 dakika pisirin. llik 1lik servis yapin.
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