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KABAKLI MISIR UNU KEKI

2 adet yumurta

2 adet kabak

1 su bardag yogdurt

1 su bardagi misir unu
1 su bardagi sivi yag

1 su bardag piring unu
1 paket kabartma tozu
1 tath kasidi tuz

1 cay kasigi toz seker

Kabaklari rendeleyin ancak bu asamada rendenin iri kismini kullanin.
Derin bir kabin iginde 6nce sivi sonra kuru malzemeleri katarak karigtirin.
Firin kabini yaglayin ve bu karigimi kaba aktarin.

Onceden isitilmis 180 derece firinda 35 dakika pisirin.

Kek ilidiktan sonra kesip servis yapabilirsiniz.
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