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KABAKLI MILFOY TART

250 gr kiraz domates

250 gr ince yuvarlak dilimlenmis kabak
1 adet dondurulmus rulo milfdy hamuru
1 cay kasigi karabiber

1 cay kasigi tuz

1 dis ezilmis sarimsak

1 tath kasigi esmer tozseker

50 gr parmesan peyniri

1 tutam Iri taneli tuz

1 tutam Tane kirmizibiber

4 corba kasig margarin

Kiraz domatesleri 2[?ye bolip igini gikartin. Gukur kapta domatesler, kabaklar, 4 corba kagigi sana yagi, tuz,
karabiber, esmer tozseker ve sarimsagi elinizle hafifce karistirin.

Domatesleri, kabuk kisimlari disa dénuk sekilde kabaklarla birlikte firin tepsisine dizin. Isitimig 130 derece
firnda 40 dakika karamelize olana kadar pigirin. Karamelize domates ve kabak karisimini firindan alip firinin
Isisini 160 dereceye cikartin.

Finn tepsisine yagli pisirme kagidi serin. Milféy hamurunu merdaneyle unlu tezgahta agip tepsiye serin. Hamuru
hafifce gatallayip 15x26 cm dikdortgen kesin. Kalan hamurdan 1 cm uzunlugunda seritler ¢ikartip hamurun
kenarlarina yerlesgtirin. Karamelize ettiginiz domates ve kabak karigimini hamurun ortasina yayin.lri taneli tuz ve
Tane kirmizibiber serpin.Onceden isitilmis 160 derece firinda altin rengi olana kadar pisirin (yaklasik 20 dakika).
Finndan alip parmesan peyniriyle sisleyin. Sicak olarak servis yapin.
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