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KABAKLI MILANEZ SOSLU MAKARNA

1 paket makarna

2 yemek kasigi margarin
100 gr mantar

1 adet kabak

4 adet domates

1 cay kasigi karabiber

1 tath kasidi tuz

1 tutam maydanoz

50 gr pastirma

Bir tencereye 5 su bardagi su kayun. Iigine tuz atin ve kaynatin.kaynayan tuzlu suda makarnanizi
haslayin.haglanmis makarnanizin suyunu stiziin ve soguk suyun altinda tutun. Tekrar fazla suyunu siiziin.2
yemek kasiJi sana klasik margarini bir tavaya alin.ince dogranmis mantarlari ve rendelenmis kabagi margarinle
karamelize oluncaya kadar kavurun. Minik pargalara ayriimig pastirmayi ve kip dogranmis domatesleri
ekleyin.tuz karabiber ve ince kiyilmig maydanozlari ekleyip yogun bir kivama gelinceye kadar sosunuzu
kaynatin. Makarnanizin Gizerine kabakli milanez sosunu dékerek servis yapin.
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