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1 adet yas maya

2 ¢orba kasigi yogurt
1 adet yumurta

1 cay bardagi siviyag
1 su bardagi su

1 tath kasidi tuz
Alabildigi kadar un
Iciigin:

2 adet sakiz kabagi
2 dilim beyaz peynir
1 cay kagig pul biber
Uzeri icin:

1 adet yumurta

KABAKLI LOKUM COREK

Yas maya, su karistirilir, yumurta, yogurt, siviyag ve tuz eklenir. Biraz daha karistirdiktan sonra kulak memesi
kivamina gelene kadar un eklenerek yogrulur. Hamurun Uzeri kapatilir ve 1 saat dinlendirilir. Bu arada kabaklar
rendelenir, suyu sikilir, ezilmig peynir ve pul biber eklenir. Siire sonunda hamurdan yarim limon kadar pargalar
alinir. parmak uclaryla ¢cay tabagi kadar acilir. Ortasina yeteri kadar i¢ konur. Boh¢a gibi kapatilir. Kat yeri alta
gelecek sekilde yaglanmis tepsiye aralik birakarak yerlestirilir. Géreklerin Gzerine yumurta sardldr. 190 derece
firnda yaklasik yarim saat pigirilir.
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