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ISPANAKLI LAZANYA

Malzemeler

500 gram lazanya hamuru veya hazir lazanya
2 adet sogan

2 dis sarimsak

30 ml. zeytinyagi

450 gram dondurulmus ispanak
100 ml. sebze suyu

250 gram kutu taze peynir

70 gram rende parmesan peyniri
250 gram domates puresi

acl kirmizi biber

muskat

tuz, karabiber

Sogan ve sarimsag! kip seklinde dograyin ve yagda kavurun. Ispanak ve sebze suyunu ekleyin, orta ateste
Ispanaklar ¢ézilinceye kadar bekletin. Tuz, karabiber ve muskat ekin. Kutu peyniri eritip bir tagim kaynatin, 30
gr. parmesan, tuz, karabiber ve muskatla tatlandirin. Domates puresi ve aci kirmizi biberle karigtirin. Hamurdan,
capi 23 cm. olan 3 yufka agin. Firina dayamkll 2.5 litrelik kalibin igine ilk dnce ince bir kat peynir sosu sirln,
tzerine birinci yufkay! koyun ve ispanagin yarisini yayin. ikinci yufkay! koyun, domates sosu ve alan ispanag
yayin. Uglincii yufka ile Uizerini kapatip, kalan peynir sosunu siiriin. 40 gr. parmesani lazanyanin tizerine serpin.
200 0C isitilmig firinin alttan 2. rafinda 30-35 dakika pisirin.

ML® Kabakl Ege Makarnasi icin tiklayin

ML® Kabakli Makarna (gorsel)

© lezzetler.com tarif no:11362 « adi:Ispanakli Lazanya « génderen:supernova ¢ indirme tarihi:26.04.2024 - 12:52


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kabakli-lazanya-vt1951
https://tr.ml.md/kabakli-ege-makarnasi-vt1011
https://video.lezzetler.com/kabakli-makarna-gorsel-vt43422
http://www.tcpdf.org

