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KABAKLI KONEFE

500 gr. tel kadayif
250 gr. bal kabagi
4 corba kasigi tereyagi

Tereyagdindan 1,5 gorba kasigi alip, ince ince ufalanmig kadayiflari ategte tereyagiyla yedirerek bir sire
karistinin. Kiinefeyi pisireceginiz tepsini dibini yaglayarak kadayiflarin yarisini yerlestirin. Uzerine haglanmis bal
kabagi puresini yerlestirin. En tst kisma yeniden kadayif dosiyerek ilik firinda Gzeri hafif kizarincaya kadar
pisirin. Bir ylzl kizaran kadayifi tekrar yaglanmis tepsiye ters yerlestirerek bu ylizinU de kizartin. Iki ytzi
kizaran kadayifi firndan larak fazla agdalanmamig soguk surubu sicak kinefenin Gzerine dokdin.
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