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KABAKLI KOLAY PiZZA

2 yemek kasidi margarin

2 adet yufka

Uzeri icin;

100 gr kasar peyniri rendesi
150 gr beyaz peynir

3 adet kabak

Yarim demet dereotu

Sosu igin;

1 cay bardagi sut

1 adet Yumurta

Kabaklari yuvarlak olarak kestikten daha sonra tavaya margarin koyup soteleyin tuz ve degirmenden ¢ekilmis
karabiber ilave edelim. Bir kabin iginde 1 Yumurtayi tGzerine 1 ¢ay bardagi st ve yarim ¢ay bardagi sivi yag da
ilave ederek bir sosunu hazirlayalim. Beyaz peyniri ve ince dogranmig dereotunu karigtirin. Daha daha sonra
yuvarlak bir tepsiye bir adet yufkayi giizelce serin. Serdikten daha sonra Kenarlarini i¢ tarafa dogru kivirarak
pizzanin hamuru gibi bir gériintd gibi elde etmeye ¢alisin. Daha sonra da ikinci yufkayi elinizle parcalar haline
getirerek tepsiye koyun ve Ustiine 6nceden hazirladiginiz sosu dokiiniiz. Sonra peynirli karisimi alip yufkanin her
tarafina iyice serpin. Sotelediginiz kabaklari da esit pargalar halinde yufkanin Gizerine yerlestirin. Son olarak
kasar peynirini de glzelce serpin. Pizzanizi firina atip Gzeri nar gibi kizarana dek iyice pisirin. Pistikten daha
sonra U¢gen sekilde dilimleyerek sicak olarak servis yapin.

Fotograf "hare" tarafindan génderildi. 24.11.2016
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