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KABAKLI KOLAY COREK

3 tane kabak

1 tane sogan

1/2 ¢ay bardagi siviyag
1 cay kasigi karabiber
1 cay kasigi tuz

1 kasik biber salcasi

1 cay kasigi kekik

2 yemek kasigi margarin
1 cay kasigi kuru nane
5 bardak un

1 paket kuru maya

1 tath kasigi seker

3 bardak Ilik su

Hamur yogurulacak kabin igine sirayla maya biraz ilik su ve seker eklenir mayanin erimesini saglariz.Daha
sonra unu ve Ik suyu yavas yavas ekliyoruz ve ele yapisan yumusak bi hamur elde ediyoruz. Hamuru 25-35
dakika kadar mayanmaya birakalim.daha sonra i¢ini hazirliyoruz. Kabaklar ve sodan ufak ufak bicak ile dogranir
diger malzemeler eklenir ve karistirilir.mayalanan hamurdan bezeler kopariyoruz ve yumak yapiyoruz. Bezelerin
Uzerine un serperek oklavayla ince hamurlar agiyoruz. Hamurlarin yarisina kabakl hargtan koyuyoruz ve yarim
ay seklinde kapatiyoruz. tavada her iki yaninida pisiriyoruz. Pisen gdzlemelerin disinada sana hamurigi
slrmenizi tavsiye ederim.
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