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KABAKLI KIS

125 gram tereyagi

2 su bardagi un

8 yemek kasigi su (soguk)
Tuz

I¢ harciigin:

1 adet havug

2 adet kabak

8 yemek kasigi st

8 yemek kagidi krema

2 yemek kagsidi hazir kek unu
2 yemek kagsidi kiylimis dereotu
Tuz

Karabiber

Havucu soyup, ince ince dograyin. Kabaklari temizleyip, rendeleyin. Uzerine bir parga tuz atin. Ovalayip, suyunu
sikin.

Havucu, kabag, sttd, kremayi, kek ununu, dereotunu, tuzu ve karabiberi karistirin. Kenarda bekletin.

Tereyagi ile unu elinizle yogurun. Dolaptan ¢ikmis soguk suyla karistirin. Tuzunu ilave edin. 1 saat dolapta
bekletin.

Tart kalibini yaglayin. Kenarlarindan 4 santimetre kadar yiikselterek, hamuru yerlestirin. Uzerine hazirladiginiz
karigimi dokan.

175 derecedeki firinda 30 dakika pigirin.
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