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KABAKLI KIRLANGIC BALIGI CORBASI

1 adet orta boy kirlangic balidi
1 adet sogan

3 adet yesil kabak

1 adet patates

1 yemek kasigi margarin

1 yemek kasigi un

1 adet yumurta

1 adet limon suyu

2 dal dereotu

1 cay kasigi tuz

Baligi ayiklayip, yikayiniz.Genis bir tencereye baligi, iri dogranmis sogani, kabagi, patatesi, dere otunu koyunuz.
Uzerlerine 4-5 bardak su koyup, tuz atip, orta ateste yarim saat pisiriniz.Balik ve sebzeler yumusayinca atesten
aliniz. Baligi tencereden bagka bir kaba aliniz. Tenceredeki kalan sebzeleri blenderden gegiriniz. Ayri bir
tencerede bir kagik sana margarin ile unu pembelesmeden kavurunuz. Blenderden gecirdiginiz sebze suyunu
azar azar unun Uzerine dokerek, iyice eziniz. Gorba kivamina gelinceye kadar su ilave ediniz.Baligin kilgik ve
derisini ayirip, etlerini findik blyUkliginde dograyiniz

Tenceredeki ¢corbaya balik etlerini katip, bir-iki tagim daha kaynatiniz. Bir yumurta sarisi ve bir limon suyu ile
terbiyeyi hazirlayiniz.

Kaynamakta olan gorbaya katip, bir tagsim kaynatip, atesten alip servis yapiniz.
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