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KABAKLI KEK

4 yumurta

1 su bardag@i rendelenmis peynir
1 su bardagi rendelenmis kabak
1 su bardag yogdurt

Y2 ¢ay bardag siviyag

2 su bardagi un

1 paket kabartma tozu

> demet dereotu

Yumurta, dereotu, rendelenmis kabak ve peynir, yodurt ve yagdi derin bir kapta karistiralim. Un ve kabartma
tozunu ayr bir kapta harmanlayalim. Azar azar ekleyerek sivi harcimizla karigtiralim. Firin kabini, sivi yag ile
yaglayalim. Hazirladigimiz karigimi, 170 derecelik firnda 35-40 dk kadar pisirelim.
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