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KABAKLI KEK

2 orta boy kabak

3 adet yumurta

1 su bardag yogdurt
Yarim su bardagi sivi yag
1 adet kirmizi biber
Yarim demet dereotu
Bir tutam maydanoz

1 tath kasidi tuz

1 cay kasig pul biber
1 cay kasid! karabiber
1 paket kabartma tozu
250 gr. beyaz peynir
2.5 su bardagi un

Oncelikle yumurtalari iyece ¢irpiyoruz. Daha sonra yogurdu, sivi yagi, kabartma tozunu, tuzu, baharatlari ve unu
ekleyerek karistirmaya devam ediyoruz. Rendelenip suyu sikilmig kabaklari, ufak ufak dogranmig kirmizi biberi,
kiyilmis dereotu ile maydanozu ve ufalanmig beyaz peyniri ekleyip karigtirlyoruz. Harci, yaglanmis firin tepsisine
ya da kek kalibina dékuyoruz. 175 derecede isitiimig firnda Uzeri kizarana kadar pigiriyoruz.
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