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3 yumurta

1 cay bardagi zeytinyad
1 su bardag yogdurt

3 su bardagi un

1 paket kabartma tozu
2 kabak

2-3 dal maydanoz
Yarim demet dereotu
1.5 su bardagi lor peyniri
Tuz

Kirmizi pul biber

Nane

KABAKLI KEK

Yumurtalar, zeytinyadi ve yogurdu genis bir kasede ¢irpin. Un ve kabartma tozunu ilave edip tim malzeme iyice
Ozdeglesinceye kadar bir spatula yardimiyla karigtirin. Rendeleyip suyunu siktiginiz kabaklar, ince kiydiginiz
yesillikler ve lor peynirini ilave edin. Tuz ve baharatlarla tatlandirip tekrar karigtirin. Harci hafif yagladiginiz bir
kek kalibina aktarin. énceden isitiimis 180 derece firinda 35-40 dakika pisirin. llindiktan sonra dilimleyip servis

yapin.
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