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FIRINDA KABAKLI KEK

8 adet kabak

4 adet yumurta

1 corba kasigr mercan kdsk

1 su bardagi kasar peyniri rendesi
1 yemek kagigr margarin

1 tath kasidi tuz

Kabaklari yikayip, ¢cok az suyla diri kalacak sekilde haglayin.

Keskin bir bigak yada patates soyucu yardimi ile ince ince dograyip, teflon tavada margarin 2 dakika kadar
pisirin.

Yaglanmig yuvarlak bir kaliba kabak dilimlerini dekoratif bir gekilde dizin.

Uzerine mercankdsk, kasar peyniri rendesi ve kalan kabak dilimlerini dizin.

Malzemeler bitene kadar bu iglemi tekrarlayin.

Her sirada ¢ok az tuz serpin.

Yumurtalari genig bir kasede bir tutam tuz ilavesiyle girpin ve kabaklarin tizerine dokdin.

Onceden isitilmis 180 dereceli firinda 25 dakika pisirin.

Dilimleyip, sicak olarak servis yapin.
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