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KABAKLI KECI PEYNIRLI POGACA

https://www.posta.com.tr
Hamur igin:

4 su bardagi un

2 corba kagig! sivi yag

1 adet yumurta

1 Gay bardagi yogurt

1 cay bardagi su

Tuz

Yarim su bardagi erimig tereyagi
Igi igin:

2 adet kabak

1 adet kuru sogan

1 tath kasidi nane

Yarim su bardagi rendelenmis keg¢i peyniri
1 cay bardagi kiyilmis dereotu
Tuz

Karabiber

2 corba kagig! sivi yag

Harg icin, sivi yagda kup dogranmig sogani soteleyin. Kabaklari rendeleyip elinizle suyunu siktiktan sonra
soganla birlikte kavurun. Dereotu, baharatlar ve Peyniri ilave ederek karigtirin.

Hamur malzemesini yogurun. Elinize yapismayan, elastik bir hamur elde edin. Gerekirse, azar azar un ya da su
ekleyin. Hazirladiginiz hamurdan, ceviz blyukliginde parcalar kopartarak harcinizi paylastirip yaglanmis firin
tepsisine dizin.

Hazirladi§iniz pogacalari 170 derecede, altin rengini alana kadar pigirin.
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