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KABAKLI KAKAOLU KEK

Hatice Gemek

1 su bardagi sivi yag

2 su bardag toz seker

3 yumurta

2 su bardagi un

1 silme tatl kasigindan az karbonat

1 cay kasigi kabartma tozu

2 yemek kagsigi dolusu kakao

2 su bardagi Ustl kazinmadan rendelenmis kabak (yaklasik 3 tane)
1/2 su bardag iri kiyllmis ceviz

1) Yumurta ve sekeri krema gibi olana kadar ¢irpin.

2) Sivi yagi yavasca ekleyerek ¢irpmaya devam edin.

3) Kuru malzemeleri birlikte eleyip karigima yarisini ekleyip karigtirin.

4) Kabaklari ve cevizi de ilave edip kalan unlu karigimi koyarak karismasini saglayin.

5) Yaglanmis unlanmig yuvarlak pasta kalibina veya dikdértgen cam kaliba koyup 175C (350F) dereceli firnda
ici sertlesene kadar pisirin.
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Fotograf "gul" tarafindan génderildi. 24.04.2024
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