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KABAKLI HUNKARBEGENDI

https://yemek.name

Tas kebabi icin:

250 gram kugbasi et
1 adet sogan

1 dis sarimsak

2 adet domates

1 adet cubuk targin
1 dal taze kekik
Kirmizi biber
Karabiber

Tuz

Begendi igin:

2 adet kabak

3 yemek kasigi un

2 yemek kasigi siviyag
1 subardagi hindistancevizi situ
1 su bardag st
Beyaz biber

Tuz

Sislemek icin:

Kiraz domates

Taze kekik

Et, sogan ve sarimsak harli ateste 2 dakika kadar kavrulur.

Pire haline getirilmis domates, targin, karabiber ilave edilir.

Bu esnada kabuklari soyulan kabaklar tuzlu suda haglanir.

Haslanan kabaklar plre haline getirilir.

Un ve siviyag rengi ddénene kadar kavrulur.

Hindistancevizi sttt ve normal sit ilave edilerek hizlica karistirilir.

Ocagin alti kapatiip kabak plresi eklenir.

Suyunu ¢eken tas kebabin alti kapatilir.

Kiraz domatesler ve taze kekik dallari fritbzde 2 dakika kizartilr.

Kabakli begendinin Gzerine tas kebabi ve kizarmig garnitirler konularak servis yapilir.
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