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KABAKLI GUL BOREK

2 adet hazir yufka

1,5 su bardagi st
Yarim su bardagi siviyag
1 adet yumurta beyazi
ici icin:

2 adet kabak

3 corba kasiJi siviyag
2 dilim beyaz peynir
8-10 dal dereotu
Yarim tath kasigi tuz
Uzeri igin:

1 adet yumurta sarisi

Kabak soyulur ve rendelenir. Suyu sikilarak tencereye aktarilir. Uzerine yag ve tuz konur, solana kadar kavrulur.
Uzerine kiyllmis maydanoz ve ezilmis peynir konur. Yufkalar arti seklinde kesilir. Yiizeyine sit yumurta beyazi
ve yag karisimi siiriiliir. Kabakli ic genis kenarina uzunlamasina konur. Once rulo yapilir, sonra kendi etrafinda
sarilir. Bérekler yaglanmis tepsiye dizilir. Uzerine yumurta sarisi siiriiliir. Onceden isitilmig 180 derece firinda
kizarana kadar pigirilir.

ML® Acma Giil Boregi icin tiklayin
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