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KABAKLI ERISTE

1 paket eriste

3 adet kabak

2 adet taze sogan

4 yemek kasigi beyaz peynir

1 yemek kasigi kiyllmig dereotu

1 yemek kagigi kiyllmig maydanoz
1 yemek kasigdi tereyadi

4 yemek kagigi hazir ¢ig krema

1 cay kasigi karabiber

1 tath kasidi tuz

Makarnalar kaynayan bol tuzlu suda 8-10 dakika haslayip sizun.

Kabaklarin Ust kisimlarini bigakla kaziyip kip seklinde dograyin. Tereyagdini tencereye koyup kabaklari atin.
Karabiber ve tuz ilave edip agzi kapali olarak 10 dakika pisirin. Suyunu gekince igine sogan, maydanoz, dereotu
atip krema ilave edin.

Makarnalar kabaklarin igine ilave edip 4-5 dakika tencerede karistirin. Beyaz peynir ilave edip servis yapin.
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