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KABAKLI EKMEK SUFLESI

2 adet kabak

10 dilim bayat ekmek

2 bardak sit

3 adet yumurta

200 gram taze kasar rendesi
1/2 dereotu

30 gram tereyagd

1 tutam tuz, karabiber

Oncelikle yumurtalar siit ve tereyag ile girpilir. Tuz, karabiber ve ince kiyilmis dereotu eklenir. Genis bir kaba
dokilen karigimin igine bayat ekmeklerimiz atilarak 20 dakika kadar bekletilir. Daha sonra istenilen sekildeki bir
firn kabi yaglanir. Sira sira suflemiz ddsenir. Ince bir sekilde dilimlenmis olan kabaklarin Gzerine ekmek dilimleri
ve taze kasar rendesi serpilir. Btiin malzeme bitene kadar dizme islemi ayni sekilde devam edip kasari da
serpistirdikten sonra firinda pigirilir.
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