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KABAKLI EKMEK

https://www.elele.com.tr

1 bardak soya unu

1 bardak ¢ekilmis badem

1 bardak yapay tatlandirici
1,5 ¢cay kagigi targin

1/2 gay kasig muskat

1/2 gay kagi§i tuz

1/2 gay kagig1 kabartma tozu
1/2 ¢ay kagigi karbonat

1/2 su bardagi zeytinyagi

4 adet yumurta

1 adet iri kabak (rendelenmis)
1 cay kasigi vanilya tozu

Finninizi nceden 350° C[2lye 1sitin. 10x20 cm dlglisiinde ekmek kalibini iyice yaglayin ve kenara koyun. Bilyik
bir kapta soya unu, ¢ekilmis badem, yapay tatlandirici, tar¢in, muskat, tuz, karbonat ve kabartma tozunu
karistirin. Bagka bir kapta ise zeytinyadi, yumurta, rende kabak ve vanilyayi karistirin. Ardindan kabakl karigimi
kuru karigima ekleyin ve bu karisimi hazirlamig oldugunuz kaba dokin. Yaklagsik 45 dakika boyunca, igerisine
klrdan soktugunuzda temiz ¢gikincaya dek ekmeginizi pigirin. 10 dakika pisirme kalibinda sogutun, ardindan
servis etmek Uzere dilimleyin.
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