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KABAKLI DOMATES DILMESI

6 adet iri domates

3 adet sakiz kabagi

3 dis sarimsak

1 demet maydanoz

Yeterince tuz, karabiber ve zeytinyagi

YAPILISI:

Domatesleri iyice yikayiniz. Kuruladiktan sonra dilimleri koparmadan kesiniz. Sakiz kabagini yikayip, sapini
kesiniz. Uzerini bicakla hafifce kaziyiniz. Yesil kabugunu tamamen yok etmeyiniz. Ince dilimlere béllinuz.
Domates dilimleri arasina bir veya iki kestiginiz ince kabak dilimlerini yerlegtiriniz. Maydanozu ince ince
dograyiniz. Domates ve kabak dilimlerinin arasina birer tutam koyunuz. Tuzunu, karabiberini ekiniz. Sarmisag
dévip yarim ¢ay fincani zeytinyadina karistirip domateslerin tGzerine ddkinlz. Orta hararetli firnda 40 dakika
civarinda pisiriniz. Sicak sicak ikram ediniz.
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