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KABAKLI DEREOTLU VE TAVUKLU PILAV

2 Tablet Knorr Tavuk Bulyon

2 Su Bardagi Jasmin Pirinci

3 Su Bardagi Sicak Su

3 Yemek Kasigi Sivi Becel Zeytinyagli
1 Dis Sarimsak

3 Adet Orta Boy Kabak

1 Gay Bardagi Dogranmis Dereotu
400 g Tavuk But (Kemiksiz ve Derisiz)

Pirinci bir stizgece koyup, akan suyu iyice berraklagincaya kadar yikayin.

Genis tabanli bir pilav tenceresine sivi Becel[?i ekleyin.

Dogradiginiz tavuklari tencereye ilave edin ve tavuklar renk alincaya kadar kavurun.
Ince dogranmig sarimsagi ilave edin.

Yikadiginiz pirinci ilave edin ve ve tavukla beraber 1 dakika kavurun.

Verev dogranmig kabaklari tencereye ekleyin.

2 tablet Knorr Tavuk Bulyon[?lu 3 su bardagi sicak suda eritip tencereye ilave edin ve dtistik ateste 20 dakika
pisiririn.

Altini kapatip 10 dakika dinlendirin.

Ince dogranmis dereotunu tencereye ekleyip tahta bir kagik yardimi ile iyice karigtirin.
Sicak servis edin.
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