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KABAKLI DEREOTLU BEYAZ PEYNIRLI POGACA

2 su bardagi+2 corba kasigi un (300 gr)

1 adet yumurta

1 adet yumurta sarisi

1 cay bardagi yogurt

2/3 gay bardagi zeytinyadi (80 ml)

120 gr az yagl beyaz peynir, rendelenmis
2 paket Pakmaya Hamur Kabartma Tozu
s demet dereotu, ince kiyllmig

70 gr kabak, rendelenmis

Gorekotu

Tuz

Yumurtayi zeytinyagi ve yogurtla bir kapta cirparak karigtirin.

Un, Pakmaya Hamur Kabartma tozu ve bir tutam tuz ekleyip ele yapismayan purtizstiz bir hamur elde edin.
Rendelenmig kabaklarin suyunu iyice sikip hamura ekleyin. Beyaz peynir ve dereotunu da ilave edip
malzemeleri hamura karistirin.

Kivami fazla yumusak olursa biraz daha un ekleyerek toparlayabilirsiniz. Hamurdan cevizden biraz buyuk
parcalar koparip yuvarlayin. Uzerlerine avucunuzla bastirarak hamur pargalarini yassilastirin. Ikiye katlayip
yarim ay sekli verin ve kenarlarini yapistirin. )

Pogacalarinizi yagh kagit serili bir firin tepsisine dizin. Uzerlerine fir¢a ile ¢irpilmig yumurta sarisi sirip ¢orekotu
serpistirerek 1700C firinda pembelesene kadar yaklasik 25-30 dakika pisirin.
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