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1 paket instant maya
1 su bardagi ilik su

1 adet yumurta

2 ¢orba kasigi yogurt
1 tath kasidi tuz

1,5 cay bardagi zetinyagi
Yeteri kadar un
Iciigin:

2 adet kabak

1 adet ufak sogan

3 ¢corba kasiJ! siviyag
8-10 dal dereotu

1 cay kagigi tuz

Uzeri icin:

1 adet yumurta

KABAKLI COREK

Maya, su karistirilir. Uzerine diger malzemeler eklenerek, ele yapismayan orta kivamda hamur yapilir. 1 saat
kadar dinlenmeye birakilir. Bu arada kabaklarin kabuklari kazinir, tavla zar seklinde dogranir. Tavaya yag
konur, i1sininca ince kiyilmig sogan atithr. Sogan pembelesince kabak, tuz eklenir. Kabak yumusayinca atesten
alinir, kiyllmig dereotu katilir. Hamurdan cevizden blylk parcalar alinir. Avug arasinda aglilir. Ortasina kabakli ig
konur. Kenarlardan yukari dogru toplanir ve yuvarlanir. Yaglanmig tepsiye dizilir. Uzerine yumurta sardlGr.
Onceden isitilmis 180 derece firinda kizarana kadar pisirilir.

ML® Kabakli Corek icin tiklayin
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