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KABAKLI GIRIS OTLU ROKFOR PEYNIRLI KIS

3 SU BARDAGI UN _

1 SU BARDAGI YOGURT

1 PAKET KABARTMA TOZU
125 GR MARGARIN

1 TATLI KASIGI TOZ SEKER
1 TATLI KASIGI TUZ

3 YEMEK KASIGI CiG KREMA
2 ADET KABAK
400GRCIRISOTU
100 GR ROKFOR PEYNIRI

1 ADET YUMURTA _

4 YEMEK KASIGI SUT

YOGURMA KABINIZA UNU ALIN VE ORTASINI HAVUZ SEKLINDE ACIN. IGINE YUMURTA AKINI,
YOGURDU, KABARTMA TOZUNU, ERITILMIS 125 GR MARGARINI, TOZ SEKERI VE TUZU KATIN.
HAMURUNUZU DISTAN IGE DOGRU YOGURUN.YOGURDUGUNUZ HAMURU YAGLANMIS FIRIN
KABINIZIN SEKLINI ALACAK SEKILDE PARMAKLARINIZLA BASTIRARAK SEKILLENDIRIN. AYRI BIR
KAPTA KABAKLARINIZI RENDELEYIN.IGINE CIRIS OTUNUZU TEMIZLEYIP INCE DOGRAYIN. GIiG )
KREMAYI, YUMURTA SARISINI, UFALANMIS ROKFOR PEYNIRINI VE SUTU KATARAK IC MALZEMEYI
KARISTIRINKIS HAMURUNUN IGINE IG MALZEMEY| YAYIN. ONCEDEN ISITILMIS VE 200 DERECEYE
AYARLANMIS FIRINDA UZERI KIZARANA KADAR PISIRIN.
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