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KABAKLI CEVizZLI UZUMLU TART

1 su bardag eritilmis margarin

3 adet yumurta

2 su bardagi tozseker

3 su bardag tambugday unu

2 tatl kagigi targin

1 cay kasigi muskat rendesi

4-5 dis karanfil (havanda iri dévilmUs olsun )
1 paket kabartma tozu

3 tane iri rendelenmis yesil kabak
1 su bardagi ceviz

1 su barda@i ¢ekirdeksiz Gzim

Toz olan her seyi eleyin. )

Derin bir ¢cirpma kabina yumurta ve sekeri koyup, mikserle ¢irpin. Igine eritilmis margarini ekleyip, tekrar ¢irpin.
Geri kalan un, muskat rendesi, kabartma tozu, karanfil, vanilya, rende kabak, ceviz ve Gzim[?]0 ekleyin, kagikla
sOyle bir karistirin. Kagidi birakip, elinizle hepsi karisana kadar karistirin. tart kalibina dékip 180 derece turbo
firnda, 45 dakika pigirin.
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