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KABAKLI CEVIZLI PILIC

3 yemek kasigi Tat Cevizli Ezme
4 adet Tavuk Gogsu

1 adet kuru sogan

3 adet kabak

1 adet havug

3 yemek kasigi Sek Tereyagd

1,5 su bardag tavuk suyu

Tuz

Karabiber

Kiyilmis dereotu

Yayvan bir tavada tereyadini kizdirip igine ince seritler halinde dogranmis tavuklari ve kériyi llave ediniz ve
kavurunuz. Tavuklar renk alinca i¢ine piyazlik kuru sogani ve rendelenmis havucu ekleyip sote etmeye devam
ediniz. Daha sonra igine yarim halka seklinde dogranmis kabak, Tat Cevizli Ezme, tavuk suyu, tuz ve karabiberi
ilave edip bir sure kabaklar yumusayincaya kadar kisik ateste tencerenin kapagi kapali olarak pisiriniz, yemegi
servis tabagina alip Gzerine kiyilmis dereotu serptikten sonra sicak olarak servis ediniz.
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