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KABAKLI CEVIZLI MAKARNA

https://www.elele.com.tr

500 gr pappardelle makarna, haslanmis ve stizilmis
6 blyUk sakiz kabagi, dikey dilimlenmig

2 yemek kagsigi zeytinyagdi

100 gr tereyagi

100 gr ceviz, kavrulmus ve dogranmig

10 gr taze adacay

Deniz tuzu ve karabiber

Servis i¢in; rendelenmis parmesan

Kabak dilimlerini zeytinyagiyla hafifce karigtin. D6kme demir tavanizi kizdirin ve Gzerinden duman ¢iktiginda
kabak dilimlerinin her iki tarafini 2-3[Zer dakika kizartin. Ardindan bir kenarda beklemeye alin. Tereyagini bir
kapta rengi kahverengiye déniinceye kadar agir ateste isitin. Sonra adagayi ve cevizleri igine atip hafifce
karistirin. Adacgaylari gevreklesince, kabaklari ilave edin. Tuz ve karabiberle ¢cesnilendirin. Makarnalarla sosu
karistirin ve rendelenmis parmesanla birlikte servis edin.
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