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KABAKLI BOREK

3 adet kabak

3 adet yumurta

1 su barda@i rendelenmis kasar peyniri
2,5 su bardagi sit

2 adet yufka

1 adet havug (rendelenmis)

100 gr. beyaz peynir

2 yemek kasigi margarin

Yarim demet maydanoz ve dereotu

Kabaklari rendeleyin ve biraz tuz ilave ederek sulanmasi igin bir kenarda bekletin.

Yufkalar kesme tahtasinda bir parmak kalinhginda kesin.

Maynanoz ve dereotunu yikayip dograyin. Beyaz peyniri bir ¢catal yardimiyla ezin ve margarini dograyin.
Sulanmig olan kabaklarin suyunu elinizle sikin.

Hazirlamis oldugunuz tim malzemeleri karigtirin. Firin kabina aktarin ve Gzerini diizeltin.

30-35 dakika 160 dereceli firinda daha sonra 175-180 dereceli firinda kizarana kadar pisirin.
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