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KABAKLI BOREK (HAZIR YUFKADAN)

5 orta boy veya 6 klicik kabak
1 corba kasigi tuz

1 cay kasigi seker

1/2 bardak dereotu (kiyilmis)
1/2 bardak maydanoz (kiyllmig)
1/2 bardak nane (kiyllimig)

1 yumurta

(ic hazirlaninca firiniisitin)

3 yumurta

2 bardak yogurt

3 corba kasi@! eritilmis margarin
6 adet hazir yutka

1/2 bardak eritilmis margarin

Kabaklarin Gzerini kaziyip, yikayin ve kurutun. Bir kaseye rendeleyin. Tuz ilave edin, yedirin. Kevgire koyup,
iyice suyun sikin. Tekrar kaseye koyun. Seker, dereotu, maydanoz, nane, 1 yumurta ilave edin. lyice karigtirin.
Baska bir kasede 3 yumurtayi ¢irpin, yogdurt ve 3 corba kasigi margarini ekleyin, iyice karistirin bir kenara koyun.
Borek tepsisini yaglayin. Yufkalarin kalin kenar kisimlarini 3-4 cm. genigliginde kesip atin. Bir yufkay tepsiye
yayin, tzerine firga ile erimis margarin sirdn. lkinci ve Ggtnct yufkalarla da ayni islemi yapin. Ug yufkay!
bdylece tepsiye yayinca lizerine hazirlanmig kabakl i¢ci muntazam bir sekilde yayin. Kabak i¢inin Uzerine yogurt
karisimini 3/4 unu yayin. Kalan tg¢ yafkayi da alta koydugunuz yufkalargibi yayip yaglayin. En Ustlinede kalan
yogurt karigsimini yayarak orta hararetteki firnda 25-30 dakika nar gibi kizarincaya kadar pisirin. Arzu ettiginiz
buyuklikte parcalara keserek servis yapin.

Fotograf Saadet tarafindan génderildi. 05.07.2014
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