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KABAK BOREGI

Malzemeler:

1 kg. yutka

1 su bardagi beyaz peynir

1 su bardag st

1 demet dereotu

2 adet kabak

4 adet yumurta

1 su bardagi margarin ve siviyag karigsimi

Yapiligt:

Kabaklarin tzerlerini kaziyip yikayin ve rendeleyin. igine ezilmis beyaz peyniri ve kiyilmig dereotunu katip
karnistinin. Bir finn tepsisini yaglayin. Uzerine bir yufka serin ve yag serpistirin. Ikinci bir yufkayi burusturarak
serin. Yumurta, yagd ve stu kanstinn. Yufkanin Gzerine bu karisimdan gezdirin. Tekrar bir yufkayi burusturarak
koyun ve ortasina kabakli harctan dokip her tarafina yayin. Tekrar yufka serin ve yufkalar bitene kadar devam
edin. Son olarak en Uste de yagl, sttli ve yumurtal karisimdan dokip firina verin. Béregin alti Ustl kizarana dek

pisirin.
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