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KABAKLI BOREK

4 adet kabak,

5 adet yufka,

3 adet yumurta,

1 su bardagi yogurt,

yarim su bardagi erimis margarin,
yarim su bardag siviyag,

1 su bardag stit,

1 su bardagi rendelenmis kasar peyniri,
bir demet dereotu,

tuz,

karabiber

Kabaklari rendeleyip, suyunu sikin. 2 adet yumurta, ince kiyllmig dereotu, 1 su bardagi yogurt, tuz, karabiber ve
yaglari ekleyip, karistirin. Tepsiye 1 adet yufkayi yayin. Uzerine kabakli hargtan serpin. Tekrar yufka serin.
Kabakli harctan yayin. Ayni iglemi yufkalar bitene kadar tekrarlayin. En tste serdiginiz yufkanin tizerine, ¢irpiimig
1 su bardagi sut ve 1 adet yumurta karigimini siriin. Onceden isitilmis 200 derece firinda (zeri kizarana dek
pisirin. Firindan almadan 10 dakika dnce tepsiyi firindan alip, kasar peyniri serpin. Tekrar firina verip, kizarana
dek pigirin.
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