—

B

r ™
.5-\
%j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

KABAKLI BOREK

3 adet yufka,

3 adet orta boy kabak,
yarim demet dereotu,

100 gram beyaz peynir,
yarim ¢ay bardagi siviyag,
1 adet yumurta sarisi

Kabaklari rendeleyin. Catalla ezdiJiniz beyaz peyniri, ince ince kiydiginiz dereotunu ve rendelenmis kabaklari
karistirarak, ici hazirlayin. (Rendelenen kabak ¢ok su birakabilir. Fazla suyunu akitmak icin kabaklari elinizle
hafifce sikabilirsiniz.)

Bir yufkay yagladiktan sonra bir ucunu birka¢ parmak igeri katlayin. Katladiginiz kismina hazirladiginiz icten
koyun ve yufkay! rulo yaparak sarin.

Rulo halindeki yufkayi kendi etrafinda sararak tepsiye yerlegtirin.

Uc yufkaya da ayni islemi uyguladiktan sonra siviyag ile yumurta sarisini iyice karigtirarak yufkalarin tGzerine
sUrin. Firinda, Uzeri kizarana dek pisirip, ¢cok sogutmadan servis yapin.

ML® Kabakici icin tiklayin
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