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KABAKLI BOREK

4 adet kabak

2 adet yumurta

1 demet dereotu

1 su bardag yogdurt

Yarim su bardag eritiimis margarin
Yarim su bardagi sivi yag

6 adet yufka

Tuz

Karabiber

Uzerine:

1 su bardag st

1 adet yumurta

1 su bardagi rendelenmis kasar peyniri

Kabaklari rendeleyip, suyunu sikin. Bir kasede yumurta, ince kiyilmig dereotu, yodurt, margarin, sivi yag, tuz ve
karabiberi ¢irpin. Bu harcin igine kabagi ilave edin ve bitlin malzemeyi karigtirin. Yaglanmig firin tepsisine 1

adet yufkayi yayin. Uzerine kabakli hargtan serpin. Tekrar yufka serip kabakli hargtan serpin. Yufkalar ve i¢ harg
bitene kadar ayni isleme devam edin. En Uste serdiginiz yufkanin Gizerine, 1 su bardag: sit ve 1 adet yumurta
karisimindan suriin. Onceden isitilmis 200 derece firinda Uzeri kizarana kadar pisirin. Firindan almadan 10
dakika 6nce tepsiyi ¢ikarip, rendelenmis kasar peyniri serpin. Tekrar firina verip, kizarana dek pigirin.
Dilimleyerek sicak servis yapin.
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