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KABAKLI BOREK

https://www.milliyet.com.tr

2 rendelenmis kabak

4 yufka

Yarim su bardagi aygicegdi yad

1 sise maden suyu

2 yumurta

1 su bardagi rendelenmis kasar peyniri
Geyrek demet dereotu

Tuz

Karabiber

Kabaklari iyice yikayip rendeleyin, suyunu sikarak bir kaba alin.

Icine rendelenmig peynir, ince kiyilmig dereotu, tuz ve karabiberi ekleyip harmanlayin.
Hafif yaglanmig firin tepsisine 2 yufkayi burusturarak st Uste yerlestirin.

Uzerine kabakli i¢i yayin, kalan 2 yufkayi da burusturarak tzerine alin.

Yumurtalar maden suyu ve aygicegi yagt ile bir kabin iginde ¢irpip béregin Ustline gezdirin.
Onceden i1sitilmis 200 dereceye ayarlanmis firinda 40 dakika pisirin.

Dilimleyip sicak servis yapin.
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